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Uroczystogei rozpoczela dyr, 285G
nr 1 Barbara Brewezyhiska w 3¢
licznie przybylyeh gosei poczawszy od
whidz centralnych poprzez wladze sa-
morzadowe do przedstawicicli Zaprzy-
jaznionych instytucji 1 dyrektordw pla-
cawek szkolnych, ktorzy skladali 2y-
czenia calej spolecznoder szkolnej. Ser-
decznie przywitain emerytowanych na-
uczycieli i pracownikow. Wiceprzewod-
niczacy Rady Miasta Krakowa Slawo-
mir Pietrzyk przekazal Zyczenin w
imieniu rajedw krakowskich wykazu-
Jie si¢ znajomoscein historii szkoly i
Przypominajic m.in, najwaznicjsze wy-
darzenin 1 sylwetki dyrektorow szko-
Iy od Michala Osieckiego (w latach
1957-1968), Zdzislawa Dudy (1968
1986), Haliny Ciborowskiej (1986
1991), EMridy Watorek (1991- 2004)
I obeenie panujqcej Barbary Brew-
czynskiej od 2004 do dzisiaj. Serdecz-
ne zyczenia wraz 2 koszem kwiatéw
przekazal w imicniu radnych dziclni-
cy XVI Bieficzyce jej przewodniczycy
Andrzej Buczkowski. W imieniu
Kurator Malopolskicj Barbary Nowak
adres gratulacyjny przekazala Wanda

Brzedcifiska dyr. Nadzoru Pedagogicz
nego. Mitym akcentem byly wystapie-
nia dyrektorow zaprzyjaznionych szkol
zagranicznych, z ktérymi , Gastrono-
mik™ utrzymuje kontakty od lat, tj.:
Saint Michel Mont Mercure z Francji,
Norymbergi, Preszowa 1 Bratystawy
Wazruszajace bylo wystapienie absol-
wenta szkoly Piotra Serafina, obecnie
czlonka Narodowej Rady Rozwoju przy
Prezydencie RP, kiory z lezkg w oku
wspominal swoich profesoréw i czas
spedzony w murach szkoly.
Uroczystym podsumowaniem tej czg-
ci uroczystoéel bylo wystapienie dyr.
Wydziahl Edukacji UMK Anny Kor-
nski€j, kiora przekazala adres
od Prezydenta M. Krakowa prof. Jacka
Majchrowskiego oraz wregezyla nagro-
d¢ prezydenta dyr. Barbarze Brew-
czyniskiej, a nagrodg Nauczyciela z Pa-
sjg otrzymala Wanda Fundament. W
ten sposob rozpoczglo si¢ wreczanie na-
rod dla nauczycieli ZSG przyznanych
przez dyrektora szkoly, Nagrody otrzy-
mali: za wspolpracg ze $rodowiskicm
i rozw() zawodowy: Wanda Funda-
ment, Malgorzata Kosek-Ankus,
‘Tomasz Dera, Alicjn Weislo; za pro-
mowanie postaw patriotycznych i oby-
watelskich: Marta Bernadzikiewicz-
Stepien, Elzbieta Kuter-Stryczyfiska,
Sylwia Ptasznik, Malgorzata Mochel;
II-I osiggnigeia sportowe: Krzysztof
Drabik, Sylwia Czekaj, Tomasz
Brachman; za programy unijne, pro-
Jjekty edukacyjne i wymiany zagranicz-
ne: Joanna Brewczyiska-Sternal, Do-
rota Romarnska, Agnieszka Kosek-
Kotula, Malgorzata Matysik, Beata
Swiderek-Gutowska, Monika Za-
charska-Dudek, Marta Wierdak-Roz,
Miroslawa Bienkowski; za dzialalnosé
opickunczo-wychowaczy: Jolanta
Brzeskn-Story, Katarzyna Schiff; za

dbalo$¢ o otoczenie szkoly: Ewa nclu-
chynia; zn dzialalnos¢ internatu: Elz-
bieta Kogul i Barbara Pietrzak.
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W 1957 roku 2 nicjatywy Michala

Osieckiego, dyrektora Zespolu Szk6)
Elektrycznych zostala powolana do Zzycia
Zasadnicza Szkols Zawodowa Gospo-
darcza funkcjonujgea jako Wydzial
Gospodarczy o profilu gospodarstwo
domowe i zbiorowe przy tejze szkole,
nit osiedlu Szkolnym 26, Irzy lata poz-
niej w 1960 roku, mury placowki opu-
Scily pierwsze absolwentki, kiore dosko-
nale wyksztalcone w zakresie wiadomo-
fci i umicjetnodei zawodowych udowod-
nity potrzebe istnienia i dalszego roz-
woju szkoly zawodowej dla dziewezat
na terenie Nowej Huty,

Z inicjatywy nastepnego dyrektora
Zdzislawa Dudy rozpoczeto prace bu-
dowlane nowego obicktu szkolnego na
osiedlu Zlotej Jesieni 16, Zakonczono
Je w 1969 roku 1k iz rok szkolny 1969/
70 nauczyciele i mlodziez powitali juz
W nowym, jasnym i przestronnym bu-
dynku. Szkola na mocy decyzji Krakow-
skiego Kuratora Odwiaty i Wychowania
z dnia | wrzebnia 1972 roku zostala
przeksztalcona w zbiorczy Zaklad szkol-

,Z'E!L’l,?iﬁ_'_” nowoczesna placowka ofwiatowa z tradycjami

Anna Korfel-Jasifiska, dyr. Wydzialu Edukacji UMK wrecza nagrodg Prezy-

denta m. Krakowa dyr. ZSG Barbarze Brewczynskiej.

wodowe. | wrzednia 2002 roku w szkol-
ne mury wkroczyli pierwsi absolwenci
zreformowanych gimnazjow i rozpoczeli
oni nauke w czteroletnim Technikum
Gastronomiczno-Hotelarskim nr 10 oraz
dwuletnicj Zasadniczej Szkole Zawodo-
wej nr 9. Od roku szkolnego 2004/2005
dawne Technikum Dla Dorostych zamie-
niono na szescissemestralne Technikum
Uzupetniajace nr 9 na podbudowie szko-
ty zasadniczej oraz Policealne Studium
Zawodowe o specjalnoéci organizacja
ustug turystycznych.

Nauczycielki wyréinionene za programy unijne, projekty edukacyjne i wymia-
ny zagraniczne.

ny pod nazwy Zespol Szkét Gastrono-
mieznych nr 1, w sklad, ktérego wcho-
dzity wowczas nasigpujgce typy szkol:
Technikum Gastronomiczne, Zasadnicza
Szkola Zbiorcza oraz Zasadnicza Szkola
Zawodowa Doksztaleajgca, W styezniu
1975 roku na mocy decyzji podjeiej
przez Dyrekejg i Rade Pedagogiczng
nadano szkole imi¢, majora Henryka
Sucharskiego Zolnierza wrzesnia i
obroficy Westerplatte, Ustalono tez, ze
kazdego roku dzien | wrzeénia bedzie
obchodzony jako Dzien Patrona, a mlo-
dziez klas pierwszych bedzie §lubowaé
na sztandar szkoly.

hodkok

W czasie kolejnych lat szkola rozra-
stala si¢ tak, aby sprosta¢ nowym po-
trzebom | wyzwaniom. 28 sierpnia 1992
r. na mocy decyzji Kuratora Ofwiaty 1
Wychowania Jerzego Luckuwalfiego w
sklad Zespolu Szkél Gastronomicznych
do istnijaeych juz typow szkol dolgezo-
no Technikum Hotelarskie, Liceum Za-

0d 1995 roku kolejni dyrektorzy szko-
Iy nawigzali irwata wspélprace ze szko-
jami partnerskimi, z francuskim Naney,
niemiecka Norymberga 1 slowackim Pre-
sovem. Wspolpraca polega na zdobywa-
niu i poszerzaniu wiedzy zawodowej,
wymianie doswiadczen oraz doskonale-

szeniem Malopolskich Kucharzy i Cu-
kiernikaw, Polskim Stowarzyszeniem
Hoteli, Kongregacja Kupiecka, Hospi-
cjum $w. Lazarza, Parafia rzymsko - ka-
tolicka p.w. Matki Boskiej Fatimskiej,
Fundacja Dawcow Szpiku Kostnego Ur-
seuli Smok, krakowskimi uczelniami
WYZSzymi.

Wizytbwka i /makiem rozpoznawczym
placdwki od lat jest corocznie odbywa-
Jacy sic w marcu Malopolski Konkurs
Szkot Gastronomicznych. Cieszy sie on
duza populamoficia wéréd miodziezy i
nauczycicli w kraju i za granica, a tak-
ze w $rodowisku ,gastronomii krakow-
skiej”. Szkola jest organizatorem réimo-
rodnych konkurséw rozwijajacych nie
tylko umicjetnodei zawodowe ale takze

j: A e
pozycje. W ramach zajeé pozalekeyjnych
dzialaja: Kolo Teatralne, Salon Poezji,

KA”'

yina szkoty we salach
dydaktycznych zainstalowano kompute-
ry z dostepem do Intemetu. Powstaly
takze dwic pracownic komputerowe, w
ktérych kazdy uczen dysponuje samo-
dzielnym stanowiskiem pracy. Papiero-
we dzienniki poszczegélnych klas zasta-
pil nowoczesny system elektroniczny —
€ Mobireg, dzigki ktéremu nauczycie-
le, uczniowie i rodzice maja mozliwosé
wzaj go szybkiego | ktu i do-
stgpu do informacji o aktualnej sytuacii
edukacyjnej ucznia. Wyposazenie gabi-
netéw, oprocz klasycznych tablic, sta-
nowig takZe tablice multimedialne oraz
roznego rodzaju rzutniki, projektory, czy
tablice suchoicieralne. Na od$wiczonych
szkolnych korytarzach pojawily sig
monitory serwujace informacje z zycia
szkoly a takze muzyke. Szkola prowa-
dzi swojq strong internctowa, ktéra za-
pewnia biezace prezentowanie waznych
informacji i wydarzen. Dzigki zamiesz-
czonej tam specjalnej aplikacji moina
takze wirtualnie zwiedzi¢ placowke.
Nowoczesnoé¢ i technologia zagoseity
w pracowni multimedialnej oraz w ga-
binetach praktycznej nauki zawodu.
Wszystkie sale zostaly wyremontowa-
ne. W pracowniach gastronomicznych
stare meble zostaly wymienione na nowe
profesjonalne stoly i szafy ze stali nie-
rdzewnej. Pojawil sig takZe nowoczesny
sprzet gastronomiczny: piece konwek-
cyjno-parowe, blendery gastronomicz-
ne, gastronomiczna maszyna do miele-
nia migsa, miesiarki planetame, schia-
dzarka szokowa, blaty cukiemicze, wal-
kownice, cyrkulator temperatury do
gotowania technika sous vide, szybko-
wary, pakowarka prézniowa, czy na-
Swietlacz do jaj. W pracowni hotelar-

y literacko-dziennikarskic wyda-  salg restauracyjng z wydzielonym, w.
jace Gazetkg Szkolng .Ze Smakiem”,  pelni wyposazonym barem. Uczniowie
Kolo Europejskic, Szkolne Kofo PCK.  mogq tam na co dzieti korzystaé z pro-
Grupa Wolontariatu, Kolo Przedmiotéw  fesjonalnych urzadzed takich jak: nowo-
Ekonomicznych, Kolo Przedmiotow  czesne ekspresy do kawy, kustkﬁj
Zawodowych, Kolo M yerme, Kolo g 1 podgrzewacz do
Geograficzne, zespét Cheerleaders, Szkol- rzy, lodowka, zmywarka, pelny asorty-
ny Klub Sportowy. ment zastawy i bielizny stolowej, wozki
Nadrzednym celem szkoly jest wszech-  kelnerskie, sprzgt do $wiadczenia ushug
stronny rozwoj osobowy ucznia w wymia-  cateringowych.
rze intelektualnym, psychicznym, spolecz- Praktyke zawodowa uzupelnia ksztal-
nym, zawodowym, moralnym i ducho-  cenie i w ramach ktorego
wym. Najlepszym $wiad Jjakosci iowie } ja z nowoczesnych

pracy placowki sq absolwenci, ktorzy dzia-
laja prezmie w srodowisku zawodowym,
pracuja w restauracjach i hotelach na te-
renie calego kraju i za granica.
*kk
Dzisiaj ,,Gastronomik™ to szkola XX1

wicku, odwaznie podejmujaca wyzwa- :
nia, jakie stawia przed szkolnictwem  zynowej, tworzenia i kalkulacji recep-

terazniej

niu sprawnosci jezykowych. Uezniowie
i opickunowie podczas tygodniowego
pobytu poznaja takze historig, kulture,
tradycje i kuchnie odwiedzanych regio-
now. | wrzednia 2006 roku dotychcza-
sowa wspOlpraca nabrala nowego wy-
miaru, gdyz od nowego roku szkolne-
20 2006/07 Zespdl Szkot Gastronomicz-
nych nr | dolaczyl do szkél bioracych
udzial w europejskim programie eduka-
cyjnym Leonardo da Vinei.
*kok

W swojej 60-letniej historii Zespol
Szk6l Gastronomicznych bardzo prez-
nie dzialat w $rodowisku lokalnym, kra-
kowskim i nowohuckim. Szkola wspol-
pracuje z Urzedem Miasta Krakowa,

ladzami Dzielnicy XVI i XVIII, No-

wodowe, Technikum Gastre miczne
dla Pracujycych, Medyczne Studium Za-

wohuckim Centrum Kultury, Stowarzy-

bez obaw patrzaca w
przyszlo§é. Stala, intensywna praca nad
podnoszeniem jakosci pracy placowki,

programéw do obstugi konsumenta w
gastronomii 1 rezerwacji w hotelarstwie:
1 Firma Softtech, skladajacego sig z pro-
graméw GastroSzef, GastroPos, Chart
oraz analogicznego do niego pakietu Il
Firma GIP, skladajacego sie z progra-
mow do prowadzenia. i maga-

tur, obstugi terminaléw kelnerskich —
TouchScreen oraz programu Rechot.
Warto podkresli, ze z powyzszych udo-

[

Jej wszechstronny rozwoj powoduja, Ze  skonale korzysta obecnic wigkszodé
Zespdl Szkdl G icznych cieszy  profesjonalnych zakladow w branzy ga-
sig duza popularnoscia i jest ceniony  stronomiczno-turystyeznej. Dzigki $wiet-

y wirod iow jak 1 rodzico nym warunkom ksztalcenia zawodowe-
Ci pierwsi zdobywaja tu wiedzg i umie-  go, szkola jest od lat osrodkiem egza-
jetnosei, ale rownicz doSwiadezenia.  minacyjnym. Zyczymy zatem dalszego
Odbywaja bowiem praktyki zawodowe  rozwoju tej mocno wrosnigtej w pejzaz

za granicq, nawinzujg kontakty z kole-

gami ze szk6l zaprzyjaznionych.

Nowej Huty placow

oéwiatowj.

MARCIN PIETRZYK

Szkola, idac z duchem czasu, dosto- [ETRZ
Fot. autor

sowywala si¢ do nowych rozwigzah
technologicznych i edukacyjnych aby
stworzy¢ uczniom jak najlepsze warunki
nauki i perspektywy ksztatowania przy-  ce , Gastronomika™ co roku pi

szlej drogi zawodowej. Aby ulatwi¢  zalety szkoly na spotkaniach z gimna-
dostep do informacji i wzbogacic oferte  gjalistami.

Fot. na str. 1: Uczniowie i uczenni-

24 listopada 2017 r., nr 47 (1390)




